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9 von 10 bestehen
Bootstheorieprufung

SCHIFFFAHRT Die Theoriepriifung fiir den Motorboot- und
Segelschein wurde Mitte Juli 2015 angepasst. Trotz neuem
Priifungssystem bleibt die Erfolgsquote hoch: Im letzten Jahr
haben iiber 90 Prozent bestanden.

91,3 Prozent haben 2015 in der
Schweiz die theoretische Schiffs-
fiihrerpriifung fiir Motor- und Se-
gelboote bestanden. Damit bleibt
die Erfolgsquote auch nach der
Anpassung des Priifungssystems
Mitte Juli hoch. Im Vergleich zu
2014 ist sie gar um 3,2 Prozent
gestiegen, wie Recherchen der
«Ziirichsee-Zeitung» zeigen. Die

ren. «Sie miissen die Fragen und
Antworten exakter lesen als frii-
her», sagt Kiinzli.

Das neue System habe sich be-
wihrt: «Der Systemwechsel konn-
te gesamtschweizerisch ohne
technische Probleme vollzogen
werden.» Auch negative Riick-
meldungen seitens der Fahrschu-
len und Kandidaten habe es nicht

gegeben. Die Erfolgsquote von 90
Prozent ist in der Schifffahrt ver-
glichen mit der Theoriepriifung
fiir Motorrdder und Personenwa-
gen deutlich hoher - hier sind es
laut Vereinigung der Strassenver-
kehrsdmter (ASA) durchschnitt-
lich rund 70 Prozent. «Wer sich
fiir die Schifffahrt entscheidet, ist
auch mit Leidenschaft dabei und
bereitet sich serios auf die Prii-
fung vor», vermutet Walter Kiinz-
li. Zudem gebe es gute Vorberei-
tungsmoglichkeiten. Mit einer
Lernapplikation der Vereinigung

der Schifffahrtsidmter (VKS) kon-
nen die Kandidaten fiir die Prii-
fung biiffeln.

Neue Fragen

Mit der Umstellung sind gleich-
zeitig auch neue Fragen zur An-
wendung gekommen. Diese ste-
hen im Zusammenhang mit den
Anderungen der Schifffahrtsge-
setze (Binnenschifffahrtsverord-
nung), die seit einem Jahr aufden
Schweizer Gewéssern gelten. Ein-
zelne Fragen wurden leicht abge-
dndert oder teilweise auch ersatz-

los gestrichen, weil sie sonst nicht
mehr ganz korrekt wiren. «Die
Theoriepriifungen Strasse und
Schiff werden gesamtschweize-
risch zwei- bis dreimal pro Jahr
angepasst», sagt Kiinzli.

Neue zusitzliche Fragen zu In-
halten der Revision 2016 werden
jedoch erst im Jahr 2017 aufge-
schaltet, damit sich die Kandida-
ten auch noch iiber eine gewisse
Zeit mit dem bisherigen, bereits
erworbenen Lehrmittel vorberei-
ten konnen.

Fabian Rothlisberger

Zahlen fiir den Kanton Ziirich lie-
gennoch nichtvor. Sie werden im
April von der Schifffahrtskontrol-
le in Oberrieden verdffentlicht.

Das Priifungssystem wurde je-
nem der Strasse fiir Personenwa-
gen und Motorridder angepasst.
Nach wie vor enthélt der Frage-
bogen 60 Fragen. Seit diesem
Sommer sind pro Frage aber zwei
Antworten moglich - vorher war
lediglich eine Antwort richtig.
Das System ist im Strassenver-
kehr beim Test fiir den Fiihrer-
ausweis Kategorie B schon linger
bekannt. «Damit haben wir mehr
Maoglichkeiten fiir Fragestellun-
gen und Antworten», sagt Walter
Kiinzli, Leiter Schifffahrtskon-
trolle des Kantons Ziirich, auf
Anfrage.

«System hat sich bewahrt»

Total gibt es 180 Punkte, wobei 15
Fehlerpunkte erlaubt sind. Bisher
galt die Priifung bei 60 Fragen mit
4 Fehlern noch als bestanden. In-
haltlichist die erste Hiirde fiir den
Bootsfiihrerschein nicht schwie-
riger geworden. Die Kandidaten
miissen sich beim Losen der Prii-
fung aber etwas mehr konzentrie-

Neu sind bei der Theoriepriifung fiir den Segel und Motorbootfiihrerschein zwei Antworten maglich.

Fabian Réthlisberger

er Kiisnachter «Weinberg» macht
D schon von aussen einen einladen-

den Eindruck. Seit vier Monaten
wirtet hier Ruben Gordon mit seinem klei-
nen Team. Sein Credo: regionale Produk-
te, die auf erlesene Zutaten aus aller Welt
treffen. Die Kiiche: kreativ, modern und
klassisch. Wir sind gespannt. Von einer
gut gelaunten Gastgeberin — Katja Tomasi
- werden wir in Empfang genommen und
an die reservierten Plitze geleitet.

Ein Glas heimischer Riauschling (8.50
Fr./dD) in der Hand, schweift das Auge
durch die getéferte Gaststube. Hier fiihlt
man sich gleich wohl. Allzu rustikal wirkt
der Raum trotz des vielen Holzes nicht:
Gestreifte Vorhinge in dezenten Farben,
dazu passende Sets und weisse Stoff-
servietten tragen zu einem gediegenen
Ambiente bei.

as Amuse-Bouche aus der Kiiche
D von Philipp Graber und Benjamin

Forrer hinterlésst einen ersten
sympathischen Eindruck: ein Cracker,
belegt mit einem Mix aus Forelle, Apfel,
Zwiebel und Creamcheese. Am Tisch in
der Ecke unterhilt man sich iibers Golf-
spielen, das Wesen der Franzosen und
Hybridautos. Derweil freut sich die Frau

Gastro

Kiiche mit
kreativem Touch

nebenan, dass die Bedienung fragt,
ob sie den nichsten Gang servieren oder
noch zuwarten soll.

Mit spanischen Kroketten nach Mama
Gordons Rezept (8 Fr.) geht es weiter. Sie
sind mit Spinat beziehungsweise Schinken
weich gefiillt und knusprig frittiert. Ein-
fach prima! Lob erntet auch meine Vor-
speise: Die Safranschaumsuppe (14 Fr.)
iiberzeugt durch Geschmack und Konsis-
tenz - sie ist tatséchlich schaumig bis auf
den letzten Loffel. Mein Begleiter hat
einen saisonalen Salat (13 Fr.) bestellt. Der
Sauce fehlt fiir seinen Geschmack etwas
Sédure.

ir verzichten auf eine Pause.
Mein Hauptgang kommt als
farbliche Augenweide daher:

Das Lammnierstiick auf Belugalinsenpii-
ree ist auf einer grasgriinen Brunnenkres-
sesauce angerichtet (46 Fr.). Fleisch und
Piiree sind perfekt zubereitet und iiberzeu-
gen; beides zusammen mit der griinen
Sauce schmeckt gut - anders, neu. Schade
einzig, dass alles rasch lauwarm ist. Mein
Begleiter hat sich fiir einen Klassiker ent-
schieden: ein Cordonbleu vom Kalb, gefiillt
mit Coppa und Bergkése, zusammen mit
Rostkartoffeln und Zwiebeln (45 Fr.). Das

Fleisch ist ganz nach seinem Gusto, die
Panade hingegen, zubereitet mit japani-
schem Panako-Paniermehl, diirfte knusp-
riger sein.

@hrend wir die letzten Tropfen
des Touriga (9.50 Fr./dl)
geniessen, entscheiden wir uns

fiir das Dessert: die Felchlin-Schokoladen-
Variation (16 Fr.) und eine Kugel Sauer-
rahmglace (5 Fr.). Eine Wahl, die uns beide
ins Schwirmen bringt. Die Variation wird
ihrem Namen vollends gerecht, besteht sie
doch aus sechs Schoko-Héappchen unter-
schiedlicher Siisse und Zubereitungsart.
Auch die hausgemachte Glace ist tadellos.
Zufrieden und satt brechen wir auf.
Der Chef personlich hilft uns in die
Jacken. Wir finden: ein sympathischer
Ort mit vorziiglicher Kiiche, die hilt,
was sie verspricht — definitiv ein Ort
zum Wiederkommen. Regula Lienin

Restaurant zum Weinberg

Alte Landstrasse 148, 8700 Kiisnacht
Telefon 044 910 09 56
www.zumweinberg.ch
Offnungszeiten:

Mittwoch bis Sonntag

11.30-15.00 Uhr und 17.30-23.00 Uhr

Anlasse

HERRLIBERG

Costa Ricas Natur
im Bild

Der mittelamerikanische Staat
Costa Rica, zwischen Atlantik
und Karibik gelegen, ist reich an
vielfiltigen Naturlandschaften
mit einer einzigartigen Pflan-
zen- und Tierwelt. Diese wurde
schon friihzeitig unter Schutz
gestellt. In einem Bildervortrag
in Herrliberg am Freitag, 12. Fe-
bruar, stellt der Naturfotograf
Heinz Bachmann seine Eindrii-
cke von diesem sehenswerten
Land vor. Anschliessend findet
die Generalversammlung des
Natur- und Vogelschutzvereins
Erlenbach-Herrliberg statt. e

Bildervortrag. Freitag, 12. Februar,
19.30 Uhr, Gartensaal der Vogtei
Herrliberg.

HOMBRECHTIKON
Konzert zum

Valentinstag

Passend zum Tag der Liebe hat
der Gospel-Bridge-Chor Hom-
brechtikon einige Songs iiber
Liebe, Freude, Frieden und
Gliicklichsein einstudiert. Tradi-
tionelle und moderne Gospel-
lieder wechseln sich ab mit
andéchtigen Melodien. Und wie
immer bei Gospel Bridge finden
sich auch einige afrikanische
Stiicke im Repertoire. e

Sonntag, 14. Februar, 16.30 Uhr,
in der EMK (Methodistenkirche)
im Tobel, Hombrechtikon.
Eintritt frei, Kollekte.

(.).ETWIL
Okumenisches
Suppenessen

Jeweils am Freitag, 12. Februar,
und 11. Mérz findet im Kirchge-
meindehaus Miihlegg in Oetwil
von 12 bis 13 Uhr ein 6kumeni-
sches Suppenessen statt. Die
Spenden gehen an das neue
Dorfprojekt des Vereins Swisso
Kalmo in Somalia, ein medizini-
sches Ambulatorium. e

Suppenessen. Freitag, 12. Februar,
und 11. Mérz, 12 bis 13 Uhr, Kirch-
gemeindehaus Mihlegg, Oetwil.

E-MAIL AN DIE ZSZ

Die Redaktion der
«Zirichsee-Zeitung» nimmt
Texte, Leserbriefe und digitale
Bilder gerne per E-Mail ent-
gegen. Elektronische Post wird
an die Adresse redaktion.stae-
fa@zsz.ch gesandt. Insbeson-
dere bei angehdngten Dateien
(Attachments) ist es unerlass-
lich, Absender und Inhalt der
Datei zu beschreiben. Nicht
identifizierbare E-Mails werden
geldscht (Virengefahr). Bei Le-
serbriefen ist zum Vor- und Zu-
namen auch der Wohnort an-
zugeben. Wichtig: ein signifi-
kanter Betreff. Inserate konnen
an staefa@zrz.ch Gbermittelt
werden. zsz

* Beispiele:

CHANIA Polstergruppe in Leder Fr.3234.—
statt Fr. 4043.- (20% Rabatt)

FIESOLE Wohnmébel Fr. 2108.-

ERKAU

nur noch bis 13.Februar 2016!

statt Fr. 7025.- (70% Rabatt)

mobel abu bernet

Wohnideen aus Uznach

AIIe Ausstellungs— |

mébel zu: :sen |
duzlertell relot® |
rezo% —70% Rabatt’

e

—

SPAR-ANGEBOTE

Zusatzlich:

mit 20% Rabatt

(auf offizielle Preislisten)

ANZEIGE




